
いよいよ今の学年で過ごす最後の月になりました。みなさんの大きく成長した姿を嬉しく思います。最後

までしっかり給食を食べて、元気に次の学年を迎えて下さい。４月からのさらなる飛躍を願っています。

食事と体の健康は、密接に結びついています。元気に新年度を迎えるためにも毎日の食生活をふり返って

みて、できていなかったところは気をつけて直すようにしましょう。

給 食 だ よ り

３ 月 号

３月の地産地消
米 相生産豆腐 若さのみそ ゆず果汁
にんにく 干ししいたけ ちりめんじゃこ
ほしえび

３月のかみかみ献立
7日（木）だいずのコンソメスープ
14 日（木）じゃこのカミカミサラダ

まるまる満点！多彩なメニュー！

未来につながる 相生の給食！！

あぶたま丼

お肉の代わりに、あぶらあげとたまねぎを煮て、卵でとじた料理です。油揚げが煮汁のうまみや

甘みをじんわりと含み、やさしい味わいの丼です。

お米一口メモ ⑨お米の美味しい炊き方

炊飯器でおいしいごはんを炊くポイントは、『米は正確に量り、手早く洗う』、『水加減は正確に』

『ごはんはふんわり混ぜる』です。※ 今の炊飯器の多くは、吸水と蒸らしの時間が含まれています。

令和５年度 相生市の特色ある献立のテーマ 「もりもり食べよう！“ 魅力めし”」

あぶたま丼

３／１2（火）

赤ちゃんのときは、母乳やミルクで育ちます 食べ物との出会い

生まれて半年が過ぎると、ミルク以外のいろいろな食

べ物が食べられるようになります。好きな味、苦手な味

もできてくる頃です。

毎日朝ごはんを

食べましたか？

１日３食、きちんと

食べましたか？

苦手なものも頑張って

食べましたか？

おやつは時間と量を

決めて食べましたか？

食事の前は手洗いを

しましたか？

よくかんで食べま

したか？

食事のマナーを守って

食べましたか？

感謝して食べること

ができましたか？

食事の準備・片付け

しっかりしましたか？
家族や友達と楽しく

食べられましたか？

学童期は味を覚える大切な時期

『味を覚える』＝『おいしさの引き出しが増える』

入学した頃は苦手だったけれど、学年が上がるにつれ、

『これおいしい』と感じることが増えていきます。

いろいろな味をおぼえよう！

いろいろな食べ物や味、料理を食べて、たくさん

の味を知って『おいしさの引き出し』を増やしてい

きましょう！

おいしいものを食べると、幸せな気分になり

ますね。『おいしさの引き出し』がたくさん

あると、幸せな気分も増えますね！


